MENL" ... della Tradizione Romana .. della Cucina Vegetale
Rigatoni alla Carbonara €13,00 Patata Rossa Viterbese al Cartoccio € 15,00
Antipasti dell'Osteria Rigaton! Pastificlo Gentile con Pecorino Romaeno DOP vova di galling con Salsa allo Yogurt, Limone ed Erbe Aromatiche (7]
allevata a terra, Guanciale Dol olto stagionatura (1,3,7)
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su vellutate di Pomodaro (1.3,5,7.9) Mezze Maniche alla Amatriciana € 13,00 con Verdurine Essiccate, Glossa di Aceto Balsamico
Mezze Maniche Pastificio Gentile con Pomodore Pelato, e Polvere di Pomodoro (1,10)
Crostone di Pane con Paté di Fegatini di Pollo €12,00 Guanciale Dol alta stagionatura e Pecorino Romano DOP (1, 7)
e Maostarda di Frutta (1,7)
Contorni dell'Osteria
... della Cucina Vegetale
... Con il nostro Baccala - Carciofo alla RomanaCBT €38,00
Spaghetti Pastificio Gentile con Broccolo Romano €12,00 : S
Filetti di Baccala Selvaggio Islandese €13,00 Olio alia Salvia e Lievito Alimentare (1) Carciofo alla Giudia =S
in Tempura con lo sua Mayo (4.5)
Fagottini alla Nerano €12,00 Patate a Barchetta al forno con Cipolle Dorate € 7,00
Baccala Portoghese Mantecato €13,00 su crema di Zucchine e Terra di Olive (1,3,7)
con Sfoglie croccanti di Pane Carasau (1,4,7) Broccolo Remano con Aglio, Olio e Peperoncino €£7,00
we L nostre proposte Vegetali
Secondi Piatti dell'Osteria 2
Chips di Patate Rosse Cacio e Pepe [5) £ 8,00 I Dolci dell’Osteria
Saltimbocca alla Romana € 13,00 o
Polpette di Melanzane €12,00 con Patate al forno (7) Tiramist dello Clhef €7,00
su crema di Ricotta con Pomodori secchi (1,3,5,7) con Uova Biologiche (1,3, 7]
Cotoletta di Bollito € 18,00 AL e
con Broccolo Romano saltato in padella (1,3,5,9) caﬁa_h“a SH:_'IHH R s
H con ricotta di pecora fresca, gocce di cioccolato
e frutta candita (1,3.7.8)
... Con il nostro Baccala
Primi platti dellOsteria ' Lingotto Nocciola e Zabaione €8,00
i Baccarciofo €22,00 Ricco cake alle nu-cc:'a!g, crema leggera allo zabaione
Spaghetti di Adele €14,00 Carciofo CBT ripieno di Baccold mantecoto panato al Panko (1,3,4,5.7) e croceante glassa af cloccoiato fondente (3,8)
Spoghetti Postificio Gentile con Baccala Selvagaio islondese, :
Pomodora Datterino giollo Capperi e Olive Toggiasche (1,4) Baccala Selvaggio Islandese CBT al Pomodoro Datterine € 23,00 Il Dolce dell'Osteria (1,3,7,8) €8,00
scoppiato in forno, Patate, Capperi, Uva Sultonina ed Olive Toggiasche
Spaghetti Pastificio Gentile alla Crema di Aglio Nero, € 13,00 {1.4)
Qlio e Peperoncino (1,7,9)
Trancio di Baccald CBT £€23,00 Cestino di Pane e Servizio € 2,00
F-E'l'hl.l'::il'lE l:asarEl:l:E Bl ragﬂ di CEH‘IE E 13;“ SO EIE'I':J—, UDI.-'EI EDdE.. Pﬂh"frf d'll PFEEIEH?DFD

(1,3,9)

e Sfoglia di Guanciale Croccante (1,3,4)

Allgrgeni; 1 Glutine, 2 Crostacei ¢ devivati, 3 Uowoe ¢ devivati, 4 Pesor ¢ devivati,

5 Arachidi & derivall, B Sodg & dervali, 7 Latte & derval, B Frotla a guscio e devivet!
9 Sedone & dertvali, 10 Senage e dervati, 11 Semd di sesamo e dervati, 12 Anidride
solfoross & soifil, 13 Lupind e devhiatl, 14 Maolluschi @ denvali



